CONFISERIE

Unser Team sucht Verstarkung

Wir sind ein zukunftsorientiertes, handwerkliches Familienunternehmen und widmen uns der Herstellung
von Pralinen und Feingeback fur den gehobenen Fachhandel, die Hotellerie und Gastronomie weltweit.

Zum nachstmaoglichen Zeitpunkt suchen wir einen/eine

Konditor/-in oder Backer/-in wmq

in Vollzeit oder Teilzeit (mind. 20 Wochenstunden)

Dein Spielfeld:

» Backkunst mit Tradition: Du stellst verschiedene Teige und Massen nach bewahrten Rezepturen her
und begleitest sie vom Rohstoff bis zum perfekt gebackenen Produkt.

« Feines Handchen: Ob Marzipan, Nougat oder Konfitlre — Du bereitest verschiedene Gebackfullungen
zu und verarbeitest sie mit viel Sorgfalt und Liebe zum Detail.

« Qualitatsfan: Mit Deinem handwerklichen Kénnen sorgst Du daflr, dass unsere Feingebacke Tag fur
Tag in bester Qualitat unsere Backstube verlassen.

» Perspektive mit Zukunft: Du hast Lust, Verantwortung zu Ubernehmen? Wir bieten Dir die Chance,
Dich Schritt fur Schritt in eine Teamleiterrolle zu entwickeln.

Das bringst Du mit:

- Handwerk im Blut: Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als Konditor/-in oder Backer/-in (m/w/d)
oder eine vergleichbare Qualifikation.

« Know-how in der Backstube: Du kennst Dich mit der handwerklichen Herstellung von Backwaren
aus, arbeitest sicher mit verschiedenen Teigen und Massen und hast idealerweise bereits Erfahrung
in der Herstellung von Feingebacken.

- Teamplayer mit Qualitatsanspruch: Du wei3t, worauf es bei hochwertigen Produkten ankommt,
arbeitest sorgfaltig, zuverlassig und hast Freude daran, gemeinsam im Team taglich beste Ergebnisse
Zu erzielen.

Warum wir?

- Vielfalt statt Routine: Von klassischen Rezepturen bis hin zu abwechslungsreichen Produkten -
bei uns arbeitest Du an einem breiten Sortiment und bringst Dein handwerkliches Ké&nnen taglich ein.

« Du-Kultur statt Chef-Etage: Wir setzen auf flache Hierarchien und ein familiares Miteinander, bei dem
jede Meinung zahlt.

« Planung mit AugenmagB: Als Saisonbetrieb sind wir auf Flexibilitat angewiesen. Umso wichtiger ist uns
eine faire und transparente Einsatzplanung. Dabei haben neben den betrieblichen Anforderungen auch
die individuellen Bedurfnisse unserer Mitarbeitenden fur uns einen hohen Stellenwert.

« Naschen zum Vorteilspreis: Profitiere von Mitarbeiterrabatten in unserem Direktverkauf.

« Das Rundum-Sorglos-Paket: Freu Dich auf Kaffee und frisches Obst fur den Vitaminkick, Corporate
Benefits, spaBige Teamevents und die Moglichkeit, mit Deinem eigenen Business-Bike zur Arbeit zu
dusen. Und das ist noch langst nicht alles!

Interesse geweckt?

Dann sende uns Deinen Lebenslauf und ein paar Zeilen zu Dir an bewerbung@imping-confiserie.de.
AuBerdem interessieren uns: Dein nachstmaoglicher Eintrittstermin, Deine Gehaltsvorstellung und
Deine moéglichen Arbeitszeiten.

Wir freuen uns darauf, Dich kennenzulernen!
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